
J O S E P  V E N T O S A
C A V A S  Y  V I N O S  D E L  P E N E D È S  D E S D E  1 9 4 1

F I C H A  T É C N I C A

V I T A  V I V E T

Vita Vivet Ancestral
Pet Nat · Natural
Vino natural  ·  DO Catalunya  ·  Ecológico

Una sola fermentación, terminada dentro de la botella.

Turbidez natural, burbuja irregular y viva, manzana y masa de

pan. El cava antes de que existiera el cava.

D E N O M I N A C I Ó N DO Catalunya

V A R I E D A D E S Xarel·lo · Macabeu

C R I A N Z A Método ancestral · una sola fermentación

F O R M A T O 75 cl

S E R V I R  A 8–10 °C

M A R I D A  C O N

Embutidos, patatas bravas, queso fresco, cena improvisada.

V I T A  V I V E T

«Ecológico, natural, vivo»

L A  B O D E G A

Desde 1941, la misma familia haciendo cava y vino en el mismo
lugar. Esta es la parte que no cabe en la etiqueta.
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+34 977 49 42 40 · info@josepventosa.com · josepventosa.com Bebed con moderación. Venta prohibida a menores de 18 años.


